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CONCEPTION, VENTE, INSTALLATION, DEPANNAGE, MAINTENANCE & LOCATION
de cuisines professionnelles. 

NOTRE VISION
Nous voulons faire de Service Equipement une entreprise véritablement durable et respon-
sable. Nous sommes particulièrement attentifs à notre rôle social et à la protection de l’environne-
ment. Nous sommes continuellement à la recherche de partenaires ayant ces mêmes valeurs et 
nous attendons qu’ils soient soucieux de produire des équipements durables et peu énergivores.

NOTRE MISSION
La mission de Service Equipement est d’élaborer et de réaliser, pour ses clients en Suisse, des solutions leur per-

les domaines de la préparation et de la distribution de repas, du lavage de la vaisselle, du transport et du stockage.
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Notre service LOCATION

BIENVENUE
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Une location à la SEMAINE, 
ou au MOIS...

IMPORTANT

DURÉE LOCATION

PROLONGATION

CAUTION
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Une demande particulière ?

Des questions sur nos produits ?

 ?

Contactez-nous par mail depuis notre site web :
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